Augusto era cocinero

Augusto era cocinero. ¥ ho uno cudlquiera. Era uh cocinero redl. Redl
porque pertenecia, en cierfo modo, a la redleza. Trdbajaba en el
palacio del rey Raimundo desde el dia en que su madre le ensefid a
pelor patatag, cocer pollos, picar fruta, fundir caramelo, derretir
chocolate, o hacer bafRos maria. Todo lo que tiene que saber un buen

cocinetro.

El rey Raimundo estaba mds que conhfento con Augusto vy sus dotes
culinarios. Augusto le preparaba todo tipo de platos deliciosos para
Todo tipo de ocasiones. Una vez Vino a visitar dl rey un sultdn llamado
Barbasdn de [slambaddn con todo su géquito de familiares, conse jeros,
sirvientes y esclavos. Era uh sultdn gordo como una vaca holandesa y
coh und barba tan egpesa que sih duda cridba en ella foda clase de
dlimafas. Con semejante sulfdn de visitante el rey Raimundo sdlo
podia confiar en Augusto para estar seguro de que el bahquete seria

un éxito. Y lo fue.

De botanha hizo sacar Augusto pinzas de cangrejo empahizadas,
dlifiadas con salga tdrfara o mayonesd y acompanado de dceitunas
rellenas con tomatitos silvestres. Cuando los comensales quedadron
satistechos de log crustdceos, Felipe, que era el camarero real y fiel
comparero de Augusto, trajo en las soperas de porcelana china una
crema de champifiones tan espesa que casi podia cortarse. De
segundo les sirvid en una enorme bandeja de platino un camello asado
de dos jorobas. La joroba delantera estaba rellana de manzanas
azucdradas y frutos secos. De la jorobd trasera salia un enorme

cucharon para poder servirge la salsa del camello. El postre era un



“Banana Split” conh seis bolag de helado baRadas en la crema de
chocolate egpecial de Augusto y cubiertas de egpesa hata. Barbasdn
tomd doble racidh y rebafid con el indice el chocolate que quedd en el
plato. Con el café v los digestivos hubo un pastel de queso que ya
ho fue capaz de probar nadie mdg que €l sultdn y sdlo para demostrar

lo glotéh que eral.

Quedd tan contento el rey Raimundo coh €l banquete que no pudo mds
que felicitar a Au— gusto una y mil veces delante de su invitado. El
sultdn, impresionado del arte de ese joven cocinero, le ofrecid dl rey
diez esclavos, quince cobdllos, veinte camellos y un viaje a las Ba—

hamag a cambio de Augusto.

— Lo siento mi querido Barbasdh pero este es uh reino libre v libre

es Augusto de servirme a mi o a quien le de la real gana.

—  |Que ley mds injustal — ge quejé decepcionado el sultdn. Y

asi quedd la cosal,

Como esta visita habian pasado cienfos por el pdlacio del rey

Raimundo vy, ciertamente, Au— gusto hunca le decepcionaba.

En ofra ocasién fue uha emperatriz asidtica la que vino de visita al
palacio y Augusto le prepard diez tipos de arroz: arroz coh dlmejas,
arroz amarillo, arroz picante, paella valenciona, caldo de arroz, drroz
blanco, arroz a la ranchera, drroz a la cubana, risofto y arroz dl
estilo agidtico con dlgas y sdlsas asquerosas. [a emperatriz se puso
morada de fonfo fragar arroz y cerrd uh confrato con el rey

Raimundo para que exportara tonelodas de aquel arroz hasta Asia.



Augusto erd sin duda un cocihero grandioso. No habia receta que ho
le sdliera y nunca se le pasd en el fuego ni un solo plato. Era tan
bueno con las sopas como con la reposteria. Era el mejor cocinero

redl que se hubiese conocido en el reiho desde hacia siglos.

Por su parte, el pobre rey Raimundo no gabid como recompensar a su
Yiel sirviente hasta que un bueh dia su egposa, la reina Croqueta, le
hizo ver que la dnica razén por la que Augusto seguia frabojando
para el rey en lugar de dbrir un restaurante coh el fin de hacerse
famoso es porque estaba endmorado de la menor de sus hijas: la

princesa Clara.



